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СИЛАБУС  
Базова інформація про дисципліну 

Шифр, назва дисципліни   DP070 Товарознавство харчових продуктів / 

Сommodity Science of Food Products 

Рівень вищої освіти  Перший (бакалаврський) рівень вищої освіти  

Галузь знань  07 «Управління та адміністрування» 

Спеціальність  076 «Підприємництво, торгівля та біржова діяльність» 

Освітня програма  Підприємництво, торгівля та біржова діяльність 

Семестр  1  

Факультет /відділення  Бакалаврської підготовки  

Курс  2 (за скороченою формою навчання)  

4 (повний термін навчання) 

Анотація курсу  Навчальна дисципліна спрямована на формування  цілісної системи 

теоретичних знань споживних властивостей товарів та вироблення 

у них практичних навичок щодо ідентифікації, оцінки якості 

товарів для забезпечення ефективності їх обігу та просування. 

Сторінка курсу в MOODLE  http://78.137.2.119:1919/m72/course/view.php?id=817  

Мова викладання  українська 

Лектор курсу  канд. техн. наук Хлєбнікова Наталія Борисівна 

канали комунікації:  

СДН «Moodle»:  повідомлення в чаті 

E-mail: khliebnikovanb@gmail.com  

Messenger: https://www.facebook.com/messages/t/100020360104380/ 

Місце дисципліни в освітній програмі 

Освітня програма  http://csbc.edu.ua/documents/otdel/oop_p.pdf 

Перелік загальних 

компетентностей (ЗК)  

ЗК 2. Здатність застосовувати отримані знання в практичних 

ситуаціях. 

ЗК 6. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу інформації з 

різних джерел. 

Перелік спеціальних 

компетентностей (СК)  

СК 5. Здатність визначати та оцінювати характеристики товарів і 

послуг в підприємницькій, торговельній, біржовій діяльності.  

СК 6. Здатність здійснювати діяльність з дотриманням вимог 

нормативно-правових документів у сфері підприємницької, 

торговельної та біржової діяльності.  

СК 7. Здатність визначати і виконувати професійні завдання з 

організації діяльності підприємницьких, торговельних та біржових 

структур. 

Перелік програмних 

результатів навчання 

2. Застосовувати набуті знання для виявлення, постановки та 

вирішення завдань за різних практичних ситуацій в 

підприємницькій, торговельній та біржовій діяльності.  

http://78.137.2.119:1919/m72/course/view.php?id=817
mailto:khliebnikovanb@gmail.com
https://www.facebook.com/messages/t/100020360104380/


5. Організовувати пошук, самостійний відбір, якісну обробку 

інформації з різних джерел для формування банків даних у сфері 

підприємництва, торгівлі та біржової діяльності.  

15. Оцінювати характеристики товарів і послуг у підприємницькій, 

торговельній та біржовій діяльності за допомогою сучасних методів.  

16. Знати нормативно-правове забезпечення діяльності 

підприємницьких, торговельних та біржових структур і 

застосовувати його на практиці.  

17. Вміти вирішувати професійні завдання з організації діяльності 

підприємницьких, торговельних та біржових структур і 

розв’язувати проблеми у кризових ситуаціях з урахуванням 

зовнішніх та внутрішніх впливів.  

Опис дисципліни 

Структура навантаження на 

студента 

Загальна кількість годин – 120 

Кількість кредитів – 4 

Кількість лекційних годин – 30 

Кількість практичних занять – 30 

Кількість годин для самостійної роботи студентів – 60 

Форма підсумкового контролю – екзамен 

Методи навчання  Вербальний метод; пояснювально-демонстраційний метод; метод 

проблемного викладання; репродуктивний метод; робота з 

навчально-методичною літературою (конспектування, тезування, 

анотування тощо); метод візуалізації (презентація, метод 

ілюстрації). 

Зміст дисципліни 

Тема 1. Теоретичні основи 

товарознавства харчових 

продуктів 

Предмет та завдання товарознавства харчових продуктів.  

Споживні властивості харчових продуктів. Класифікація харчових 

продуктів. Основи зберігання харчових продуктів. Основи 

консервування. Стандартизація та якість харчових продуктів. 

Тема 2. Зерно і продукти його 

переробки 

Класифікація зернопродуктів. Формування асортименту та оцінка 

якості крупи. Характеристика борошна: виробництво, асортимент 

та вимоги до якості. Хлібобулочні вироби: класифікація, 

асортимент та оцінка якості. Класифікація макаронних виробів, 

асортимент та вимоги до якості. 

Тема 3. Плодоовочеві товари та 

продукти їхньої переробки 

Значення плодів та овочів, а також продуктів їхньої переробки у 

харчуванні людини. Класифікація свіжих плодів та овочів. 

Зберігання плодів та овочів у процесі товаропросування. Дефекти 

плодів та овочів. Продукти переробки плодів та овочів 

Тема 4. Крохмаль, цукор, мед та 

кондитерські товари 

Крохмаль і крохмалепродукти: асортимент, показники якості. 

Цукор: виробництво, асортимент, вимоги до якості, зберігання. 

Класифікація та асортимент меду. Вимоги до якості, зберігання 

меду. Дефекти. Класифікація кондитерських виробів. Асортимент 

та вимоги до якості кондитерських виробів. 4Фруктово-ягідні 

кондитерські вироби. Карамельні вироби. Шоколад і какао-

порошок. 

Тема 5. Смакові товари Класифікація смакових товарів. Характеристика та оцінка якості 

алкогольних напоїв. Виробництво, асортимент та вимоги до якості 

виноградних вин. Виробництво, класифікація та асортимент 

коньяку. Класифікація, асортимент та вимоги до якості 

слабоалкогольних і безалкогольних напоїв. Характеристика 



споживних властивостей і асортименту кави та чаю. Класифікація, 

асортимент та оцінка якості прянощів і приправ. 

Тема 6. Жирові продукти Роль жирів у харчуванні та норми їхнього споживання. 

Класифікація жирів та жирових продуктів. Виробництво, 

асортимент та якість олій. Характеристика асортименту та оцінка 

якості тваринних топлених жирів. Класифікація, асортимент та 

оцінка якості маргарину. Жири для кулінарії, кондитерської і 

хлібопекарської промисловості. Характеристика асортименту та 

оцінка якості майонезу і продуктів типу майонезу 

Тема 7. Молоко і молочні товари Особливості хімічного складу молока. Фактори, що формують 

якість молока і молочних продуктів: сировина, процеси 

виробництва. Вершкове масло: класифікація, асортимент та вимоги 

до якості. Сичугові сири: виробництво, класифікація, асортимент 

Тема 8. М’ясо та м’ясні товари Значення м’ясних товарів у харчуванні людини. Виробництво і 

асортимент. Морфологічні особливості та хімічний склад. 

Виробництво, харчова цінність, класифікація та асортимент 

ковбасних виробів. Споживні властивості та використання 

субпродуктів. Характеристика м’ясних напівфабрикатів. 

Класифікація, виробництво, асортимент, якість і харчова цінність 

м’ясних консервів. 

Тема 9. Риба і рибні товари  
Особливості живої риби як товару Асортимент, споживні 

властивості та показники якості живої товарної риби. Асортимент, 

споживні властивості та показники якості охолодженої та 

замороженої риби. Асортимент і харчова цінність солоної риби. 

Виробництво, харчова цінність, класифікація та асортимент рибних 

консервів та пресервів. 

Політика дисципліни 

Політика відвідування Регулярне відвідування всіх видів занять, своєчасність виконання 

самостійної роботи. За об’єктивних причин (наприклад, хвороба, 

міжнародне стажування) навчання зорганізується  в он-лайн формі 

за погодженням із керівником курсу. 

Політика щодо дедлайнів та 

перескладання 

Роботи, які здаються із порушенням термінів без поважних причин, 

оцінюються на нижчу оцінку.  

Академічна доброчесність  У випадку недотримання політики академічної доброчесності 

(плагіат, самоплагіат, фабрикація, фальсифікація, списування, 

обман, хабарництво) передбачено повторне проходження 

оцінювання. 

Система оцінювання 

Поточний контроль здійснюється протягом семестру під час проведення практичних, семінарських та 

інших видів занять і оцінюється сумою набраних балів (максимальна сума – 100 балів; мінімальна сума, 

що дозволяє студенту отримати атестацію з предмету – 60 балів);  

Підсумковий / семестровий контроль проводиться у формі іспиту відповідно до графіку навчального 

процесу.  

Підсумкова оцінка виставляється як загальна сума балів набраних за результатами поточного (70%) та 

підсумкового контролю. 

 

Накопичування рейтингових балів з навчальної дисципліни 

Види навчальної роботи  Мах кількість балів  

Виконання завдань на семінарських  заняттях (10 по 2 бали) 20 



Модульні контрольні роботи (2 по 10 балів) 20 

Презентація  10 

Аналіз НД (ДСТУ, ГОСТ, ISO, ТУ підприємств) 10 

Тестування  10 

Екзамен  30 

Разом 100 

  
 

Шкала оцінювання 

ECTS  Бали Зміст  

A 90-100 Бездоганна підготовка в широкому контексті  

B 80-89 Повні знання, мiцнi вміння 

C 70-79 Хороші знання та вміння 

D 65-69 Задовiльнi знання, стереотипнi вміння 

E 60-64 Виконання мiнiмальних вимог дiяльностi в 

стандартних умовах 

FX 35-59 Слабкi знання, вiдсутнiсть умiнь 

F 1-34 Необхідний повторний курс 
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